MENU CLASSICO

4 gangen antipasto, primo, secondo, dolce 52,50
5 gangen antipasto, primo, secondo, formaggio, dolce 59,50

MENU VEGETARIANO

4 gangen antipasto, primo, secondo, dolce 52,50
5 gangen antipasto, primo, secondo, formaggio, dolce 59,50

Antipasto bestaat uit:

Burrata met panzanella

Cantaloupe meloen met basilicum en olijfolie
Octopus van de bbg met Salmoriglio

Ingelegde courgette met oregano en gezouten citroen
Coppa met ricotta

Soave Classico 25, Garganega, Azienda Monte del Fra, Veneto| 8

Primo

Borlotti bonen en rigatoni in tomatensaus met parmezaanse kaas en
tijm

Stoan 23, Chardonnay - sauvignon - gewdirztraminer - pinot bianco, Cantina
Tramin| 12

Secondo
Kalfsschnitzel met scamorza gegratineerd en frisse salade van

Nerello Mascalese 23, Luna Gaia, Sicili€é| 9

Formaggio (alleen bij het 5 gangen menu)
Selectie kazen met brood

Marsala superiore, Baglio Baiata Alagna, Sicilia | 7

Dolce
Hollandse kersen met mascarpone créme en riccarelli

Torion Riserva ‘20, Visintini, Friuli| 7

Antipasto bestaat uit:

Burrata met panzanella

Cantaloupe meloen met basilicum en olijfolie
Gegrilde radicchio met gorgonzola en walnoten
Ingelegde courgette met oregano en gezouten citroen
Frittata met

Soave Classico 25, Garganega, Azienda Monte del Fra, Veneto| 8

Primo

Borlotti bonen en rigatoni in tomatensaus met parmezaanse kaas en
tijm

Stoan, 2023, Chardonnay - sauvignon - gewlirztraminer - pinot bianco,
Cantina Tramin| 12

Secondo
Schnitzel van aubergine met scamorza gegratineerd en frisse salade

Nerello Mascalese 23, Luna Gaia, Sicili€é| 9

Formaggio (alleen bij het 5 gangen menu)
Selectie kazen met brood

Marsala superiore, Baglio Baiata Alagna, Sicilia | 7

Dolce
Hollandse kersen met mascarpone créme en riccarelli

Torion Riserva ‘20, Visintini, Friuli| 7



